


LEIDENSCHAFT FURS
HANDWERK

»Craft« liegt im Trend.
Wir machen das schon immer so.
Bis heute.

Heimbs Kaffeemanufaktur seit 1880.

[Craft: Handwerk, Kunst,
Geschicklichkeit]




DAS GEHEIMNIS
UNSERER STARKE

Der Kénig des Kaffees
seit iber 140 Jahren.

Der Name Heimbs steht fiir traditionsreiches Kaffeehandwerk.
Von unseren Anféngen im Jahr 1880 bis heute leben wir den
Manufakturgedanken: Im Zusammenspiel aus Zeit, Erfahrung
und Fingerspitzengefiihl entstehen handverlesene Kaffees,
die Gaste und Kunden begeistern. Mit dem Léwen als
Sinnbild zeigen wir Starke im Kaffeehandwerk und unsere
Leidenschaft fiir die Bohne.
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GEFUHL FUR
DIE BOHNE

N&her dran.
Kaffee mit Liebe und Leidenschaft.

Die Menschen machen Heimbs aus. Erst sie bringen die Seele
des Kaffees zum Schwingen. Denn was niitzen der feinste
Rohkaffee oder die beste Technik ohne Erfahrung und Herz-
blut? Das Schéne bei uns: Als Manufaktur sind wir mit allen
Sinnen stets nah am Produkt. Wir sehen, fiihlen, riechen, was
wir aus der Bohne machen. Dieser starke Bezug zum Kaffee
spornt jeden Einzelnen an, in seinem Bereich das Beste zu
geben. Ob im Rohkaffeekeller oder im Probenraum.

[ Unsere Réstmeister , brennen” fiir Kaffee:
Keine Rastung ist wie die andere. Sekunden
entscheiden iiber den richtigen Moment.
Da sind Ruhe und Erfahrung gefragt.]

!! einen Probenzieher wird das

Réststadium der Bohnen gepriift.




Meilensteine unserer Kaffeegeschichte
von 1880 bis heute.

Mit einem Bestand von 60 Sack Kaffee ersffnete 1880 Ferdinand
Eichhorn das Geschéft in Braunschweig — in der , Stadt des
Léwen”. Die erste Tageseinnahme betrug 68 Mark, die Jahres-
bilanz 1880 verzeichnete einen Uberschuss von 300 Mark.
Heute zshlt Heimbs zu einer der traditionsreichsten Réstereien
in Deutschland —und zu einer der wenigen Kaffeemanufakturen,
die sich auf die Gastronomie spezialisiert haben.

Ferdinand Eichhorn
griindet in
Braunschweig ein

. Spezialgeschéft in
Kaffee und Thee.”

Carl Heimbs
tritt als Gesellschafter

in das Unternehmen ein.

Beginn der Arbeit
im GroBBhandel.
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Heimbs & Sohn
Nach dem Tod von
Ferdinand Eichhorn
lautet der Firmenname
Heimbs & Sohn.
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Aerotherm-
Réstverfahren
Gemeinsam mit der
Technischen Universit&t
Braunschweig entwickelt
Heimbs eine neue Art
der Réstung.

Alois Dallmayr

Kaffee oHG

Heimbs wird Tochter-
unternehmen der

Alois Dallmayr Kaffee oHG
in Miinchen.

Relaunch von
Heimbs

Die Marke und die
Produkte erhalten
ein neues Design.




DER
AUS

Braunes Gold auf Lager ;
bei idealem Kaffeeklima unter der Erde.

Fiir Heimbs wird der Rohkaffee traditionell auch heute noch
in 60-kg-Kaffeesscke verpackt, nach Deutschland verschifft
und im historischen Gewdlbekeller gelagert. Hier, neun
Meter unter der Erde, herrschen bei 18 bis 22 °C und 60%
Luftfeuchtigkeit das ganze Jahr iiber ideale Bedingungen, um
den Kaffee bis zu seiner Réstung sicher aufzubewahren.

.......................... . [Heutzutage wird Kaffee normalerweise als
loses Schiittgut in Containern (Bulkware) in
die Importlander verschifft.]




DIE ROSTUNG | A
MEISTERWER

Mit heilBer Luft
das Beste aus der Bohne machen. s

Pro Charge verarbeiten wir nur etwa 24 kg. Wenn der Kaffee

in den Réster féllt, wird von unten heiBe Réstluft eingeblasen: = e AL ' - > : 9 TN T Al

y L o~ - = ' ' gl F S
Bei Temperaturen von 230 bis 270 °C schweben die Bohnen i R = m . . e fff."/// J/j}_f-. { ;.: .F,:' H |! ”
wie auf einem Luftpolster. Dadurch werden sie schonend und ! : 1 - 18— ‘ - f ////////Y iy !
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Jeder Kaffee wird entsprechend seiner Provenienz behandelt: ) : Jall i iy 3 g i, e ! : i
Unsere Réstmeister ermitteln dazu die jeweils idealen Rést- : y 3 B e Dhg e
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Ernte und die Grél3e der Bohnen beriicksichtigen.
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schonende Aerotherm-Réstverfahren.]




PERFEKTION
AUF ALLEN
EBENEN

Alles vor Ort. Aus einer Hand.
Heimbs-Kaffee — made in Germany.

Lagerung. Réstung. Qualitatskontrolle. Produktion. Versand.
Bei Heimbs spielt sich alles unter einem Dach ab. So liegen
sémiliche Prozesse in unserer Hand. In jedem Moment
kénnen wir die Qualitat unserer Produkte selbst steuern und
sicherstellen. Unser gemeinsames Streben nach Perfektion
bringt nicht nur exzellente Produkte hervor, sondern ist selbst
auch der Malstab fiir unser Tun.
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Die ganze Welt des guten Geschmacks

von Kaffee iiber Tee bis hin zu Trinkschokolade.

Als Partner der Gastronomie bieten wir ein breites Spekirum
exklusiver Heil3getrénke: von klassischen Filterkaffees iiber
Caffé-Crema- bis hin zu Espressospezialititen. Jede Sorte von
Heimbs Kaffee ist auf ihre Art vollkommen — ob Blend (Mischung)
oder sortenreine Qualitét (Pure Origins). Erlesene Teesorten
und feine Trinkschokoladen vervollstindigen unser Sortiment.
Dabei spielt auch das Thema Nachhaltigkeit eine gro3e Rolle:
Alle unsere Tees stammen zum Beispiel aus Bio-Anbau — und
ausgewshlte Heimbs Kaffees sowie Trinkschokoladen sind
zusétzlich mit dem Siegel fiir fairen Handel ausgezeichnet.
Auch Kaffees von Kooperativen finden Sie in unserem Sortiment.
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DIE KUNST
DER RICHTIGE
MISCHUNG

HEIMBS KLASSIKER

Kaffeeblends:
meisterhafte Mischungen in grolRer Vielfalt.

Bei unseren Sorten handelt es sich zumeist um Blends,
also um Mischungen aus etwa drei bis vier Komponenten.
Da die Ernteergebnisse von Jahr zu Jahr unterschiedlich
ausfallen, ist die Kunst unserer R3stmeister gefragt: Mit ihrer
feinen Nase und ihrem Gespiir sorgen sie dafiir, dass jede
Heimbs Sorte immer wieder aufs Neue mit ihrem typischen
Geschmacksprofil iiberzeugt. 3
Unsere Blends sind speziell fiir den professionellen Eir
entwickelt. Auch bei langeren Servicewegen oder Stan
bewahren sie ihr Aroma besonders lange. Ob klassischer
Rostkaffee (Filterkaffee), Caffé Crema oder Espresso.

18



HEIMBS KLASSIKER

™ 5

a
HEIMBS

EDSTRAFFEE

MOKKA
Rostkaffee

Ein faszinierender Kaffee mit fein-
fruchtigen Noten von Mandarine und
Limette, eingebunden in ein wiirzig
griines Aromenspekirum und mit einem
eleganten Kérper. Die leichte Siil3e,
die an Honig erinnert, rundet das
Gesamtbild harmonisch ab.

Kérper /Intensitit @ @ @ @ O
S&ure / Frucht 00000
Réstung / Stirke 00000

In verschiedenen AbpackungsgrélSen
erhéltlich.
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HEIMBS

EESTRAFFEE

GASTRONOMIE-
MISCHUNG
Rostkaffee

Eine klassisch ausgewogene Mischung
mit dem gewissen Etwas: Das Aromen-
spiel changiert von tropischen Friichten
bis hin zu floralen Akzenten. Zusammen
mit der zuriickhaltenden S&ure und
dem feinen Kérper enffalten sich diese
Aromen wunderbar in der Tasse.

Korper /Intensitit @ @ @ O O
Siure / Frucht 00000
Réstung / Stirke 00000

In verschiedenen AbpackungsgrélSen
erhéltlich.

HEIMBS

EBSTRAFFEE

ROYAL
Rostkaffee

Eine gelungene Komposition, die durch
ihre milde Saure und ausgepragte Fiille
besticht. Das Aroma bekommt durch
Nelke, feine Gewiirze und eine Spur
von Muskat einen spannenden Dreh.

Im Abgang iiberrascht ein Hauch von
malziger Note den Gaumen.

Korper /Intensitit @@ OO O
S&ure / Frucht [ X)JoXoXo)
Réstung / Stirke 0000

In verschiedenen AbpackungsgrélSen
erhéltlich.

3
HEIMES

EDSTRAFFEE

SENATOREN-
MISCHUNG
Rostkaffee

Ein raffinierter, kréftiger Blend, der
durch seine feine Wiirze und einen
vollen Kérper iiberzeugt. In der Tasse
offenbart sich ein wahres Aromen-
universum: Rhabarber und florale
Noten treten ebenso angenehm hervor
wie nussige Akzente, schwarzer Tee
und Zedernholz.

Korper /Intensitit @ @ @ O O
Saure / Frucht 0000
Réstung / Stirke 00000

In verschiedenen AbpackungsgrélSen
erhéltlich.

HEIMBS

kb iIMFEI

CLUBMISCHUNG
Rostkaffee

Ein extravaganter Kaffee mit erstaunlich
vollem Kérper und milder S&ure. Sein
Geschmack weckt Erinnerungen an
einen Sommerspaziergang im Griinen
zwischen getrockneten Grésern,
Hopfen und Holz. Die Réstaromen
sind leicht rauchig, nussig und mit
siilem Nachklang.

Korper /Intensitit @ @ @ ® O
S&ure / Frucht @®@000O0
Réstung / Stirke 00000

In verschiedenen AbpackungsgrélSen
erhéltlich.
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Tipp:
ein Erfolgsrezept fiir Cafés?

HEIMBS KLASSIKER

Machen Sie den besten Kaffee
in hrem Viertel bzw. |hrer Stadt.
Lassen Sie lhre Gaste die Liebe zum
Detail sehen, spiiren, schmecken.
Damit gewinnen Sie Stammgaste.
Wir beraten Sie gerne.

Bei einem Wechsel der
Espressosorte muss auch die
Maschine neu eingestellt
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ESPRESSO

Klare Struktur durch eine klassische
Komposition. Siid- und zentralamerika-
nische Arabica-Hochlandkaffees sowie
ein Teil Robusta geben diesem Espres-
so die Balance zwischen fruchtigen
und feinen Réstaromen.

Kérper /Intensitit @ @ @ © O
S&ure / Frucht 00000
Réstung / Stirke 00000

Erhéiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
500g 0

CAFFE CREMA

CAFFE CREMA

Feine Frucht- und Kréuternoten in
einem angenehmen Zusammenspiel
mit schokoladigen Réstaromen. Voll-
mundiger Brasil und ostafrikanische
Hochlandkaffees bilden die Basis fiir
diese Mischung und ergénzen sich zu
einem eleganten und harmonischen
Geschmacksprofil.

Kérper/Intensitit @ @ © OO
Siure / Frucht 0000
Réstung / Stirke 0000

Erhdiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
5009 0

we.rden. Qernélun1.ersfufzen wir HEIMBS HEIMBS HEH:I'IBS
Sie dabei — fireinperfektes ~  HEEEESECEEE 400909090900 A 0000 | e L-Llbal"
Ergebnis in der Tasse.
FEINSTER FEINSTER

RESTRAFFEE

ENTKOFFEINIERT

Dieser erstklassige Arabica besitzt
alles, was einen aromatischen Kaffee
auszeichnet: ansprechende Fiille, einen
guten Kérper und komplexe Fruchtig-
keit, ist dabei jedoch entkoffeiniert.

Kérper /Intensitit @ @ © O O
Siure / Frucht 00000
Réstung / Stirke 00000

Erhdiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
70g F, 250g F

Mahlgrad: 0 — ungemahlen / ganze Bohne, F — feine Mahlung fiir Filter

N
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NACHHALTIG *» - .
AUSGEZEICHNET

NACHHALTIGE KAFFEES:

BIO- UND FAIRTRADE- .
KAFFEES & TANSANIA
< 4 h’ “x. R
5@\:_, b - S\ g
il Ir,/, ~. - : |
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Die Vision einer besseren Welt.
Zertifizierte Qualitat.

Ihre Gaste fragen nach einem nachhaltigen Kaffee? Hier ist
die Antwort darauf: Unsere Klassiker bieten wir auch mit
Bio- und Fairtrade-Siegel an. In Tansania unterstiitzen wir die
Projektarbeit von Jane Goodall. Zudem stammen unsere
Pure Origins teilweise aus nachhaltigem Anbau.

Natiirlich bio

Im Unterschied zu konventionellem Kaffee wird Bio-Kaffee
nicht in Monokulturen, sondern in Mischkulturen mit Schatten-
baumen, wie z.B. Bananenpalmen, angebaut. Diese schiitzen
vor allem die sensible Arabica-Kaffeepflanze vor Hitze und
sorgen dafiir, dass die Béden weniger auslaugen. Der
Lebensraum fiir Tierarten wird geschiitzt. Pestizide sind tabu.
Die Bauern diingen ihre Plantagen ausschliel3lich natiirlich.

Fair gehandelt

Hierbei geht es um die fairen Beziehungen zwischen den
Bauern und den Handlern — und somit um gerechte Handels-
strukturen mit angemessenen Preisen fiir den Rohkaffee.
Vielen Kleinbauern sichert Fairtrade die Absatzméglichkeit
ihrer Erzeugnisse und Pfliicker erhalten einen abgesicherten
Mindestlohn. Durch Mindestpreise fiir den Rohkaffee werden
Kleinbauern gegen den schwankenden Kaffeemarkt geschiitzt.
Zusétzlich zum Fairtrade-Siegel garantiert das Bio-Siegel den
biologisch-organischen Anbau des Kaffees.

DE-OKO-001
Nicht-EU-Landwirtschaft FAIRTRADE
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BIO- UND FAIRTRADE-
KAFFEES

HEIMBS

FEINSTER FEINSTER
CAFFE CREMA ROSTEAFFEE

HEIMBS

FEINSTER

ESPREISD

DE-OKO-001
Nicht-EU-Landwirtschaft

FAIRTRADE

ESPRESSO CAFFE CREMA ROSTKAFFEE
Bio / Fairtrade Bio / Fairtrade Bio / Fairtrade

Besonders aromatische Hochlandkaffees  Ein hochwertiger Filterkaffee aus fair
aus Zentral- und/oder Siidamerika mit ~ gehandelten Arabicas mit floraler Note

Dieser fair gehandelte Espresso aus
kontrolliert biologischem Anbau zeigt

sich fruchtig-frisch. Ausgesuchte eher leichtem Kérper und dezenter und feinem Aroma, der in den Hoch-
Arabica-Bohnen aus Zentral- und/oder Siille geben Raum fiir ein komplexes lagen Zentral- und/oder Siidamerikas
Siidamerika bringen zarte Zitrusfrucht- Geschmackserlebnis. Aromen roter unter kontrolliert 6kologischen Bedin-
aromen und den Geschmack schwarzer Friichte und heller Niisse verbinden gungen angebaut wird.

sich zu einem harmonischen Ganzen —
100% fair gehandelt und aus kontrol-
liert biologischem Anbau.

Johannisbeere in die Tasse.

Koérper / Intensitit @ © OO O Koérper /Intensitit @ @ O OO
S&ure / Frucht [ X JoJoJXo) S&ure / Frucht 00000
Réstung /Stirke @ @O OO Réstung/Stirke @ @O OO

Kérper / Intensitit @ © OO O
S&ure / Frucht 00000
Réstung/Stirke @ @@ ® ©

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen: Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen:
500g 0 70g F, 80g F, 5009 F und O

Erhéiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
5009 0

Mahlgrad: 0 — ungemahlen / ganze Bohne, F — feine Mahlung fiir Filter

N
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TANSANIA

Good for all.
Exklusiver Genuss aus Tansania.

Das Nachhaltigkeitslabel von Jane Goodall z5hlt wohl zu den
exklusivsten und spannendsten auf dem Kaffeemarkt. Nur
wenige Kaffees diirfen dieses Siegel tragen: Sie stammen aus
den Wéldern rund um den Gombe Nationalpark in Tansania,
der durch die Arbeit der britischen Primatenforscherin und
Naturschiitzerin Jane Goodall beriihmt wurde.

Durch Wiederaufforstungsprogramme entstehen rund um
den Gombe Nationalpark bewaldete Korridore — wertvoller
Lebensraum fiir die Schimpansen. An den Réndern dieser
Korridore pflanzen die Bewohner der umliegenden Dérfer
unter anderem Kaffee. Die wilden Kaffeestraucher liefern mit
die besten Qualitdten Tansanias.

Unter dem Motto ,,Good for all” entwickelte Jane Goodall
ein Zertifizierungssystem fiir Kaffee, bei dem fairer Handel,
nachhaltige Landwirtschaft und Tierschutz die ma3gebenden
Kriterien sind. Jane Goodall ritt als Vermittlerin zwischen
den Kaffeebauern und den Réstern auf: Sie iibernimmt die
Vermarktung und garantiert mit ihrem Siegel die Einhaltung
ethischer Normen. So profitieren schlief3lich alle: die Natur
und die Schimpansen ebenso wie die Kaffeebauern und die
Konsumenten — good for all.
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TANSANIA

30

ROSTKAFFEE
Tansania

Dieser fein ausbalancierte Rostkaffee

besticht durch sein lebhaftes Aromen-

spiel aus Zitrus- und reifen Friichten.
Ein komplexes Geschmackserlebnis
mit aufregendem Nachklang.

100% Arabica.

Kérper / Intensitit @ @ ® © O
Siure / Frucht 00000

Réstung/Stirke @@ @® OO

Erhéiltlich in folgenden Ausfiihrungen:

250g F

HEIMBS

TANSANTA
CAFFE CREMA

CAFFE CREMA
Tansania

Ein Caffé Crema mit vollem Aroma.

Eine leichte Note erinnert an Zartbitter-

schokolade. Der Geschmack rundet
den Gesamteindruck nuancenreich ab.
100% Arabica.

Kérper / Intensitit @ @ ® O O
S&ure / Frucht 00000
Réstung/Stirke @ @®@@®OO

Erhdiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
5009 0

ESPRESSO
Tansania

Ein ausdrucksstarker Espresso mit
blumig-fruchtiger Note von Zitrus-
friichten und Jasmin. Auf sanfte Art
langzeitgerdstet, mit dominanter Saure
und angenehm siilem Nachklang.
100 % Arabica.

Kérper / Intensitit @ @ O O O

S&ure / Frucht 00000
Réstung/Stirke @ @@ ®O

Erhdiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
5009 0

Mahlgrad: 0 — ungemahlen / ganze Bohne, F — feine Mahlung fiir Filter

w
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DIE SEELE DES
KAFFEES

PURE ORIGINS

Von Afrika bis Asien.
Reiner Ursprung. Purer Geschmack.

Neben unseren Kaffeemischungen bieten wir auch sortenreine
Ursprungskaffees. Unsere Pure Origins stammen aus einer
ganz bestimmten Region und stehen daher oft nur in kleinen
Mengen zur Verfiigung. Typisch fiir diese herkunftsreinen
Kaffees ist ihr Terroirgeschmack. Den ureigenen Charakter
der Bohne unterstreichen unsere Experten durch die darauf
individuell abgestimmte Manufakturréstung. So kénnen lhre
Géste feine landerspezifische Geschmacksunterschiede
entdecken — zwischen Indonesien, Mexiko, Athiopien, Kenia
und Tansania.
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PURE ORIGINS

INDONESIA
Mandheling

FAIRTRADE

Aus dem Norden Sumatras, der zweit-
grofl3ten Insel Indonesiens, stammt dieser
erstklassige, Fairtrade-zertifizierte Kaffee
Mandheling. Er trégt nicht, wie sonst oft
tiblich, den Namen der Anbauregion,
sondern ist nach einem indigenen
Volksstamm, den ,Mandailing”, benannt.
Gereift auf fruchtbarer Vulkanerde, wird
der Kaffee nach der Ernte in einem fiir
die Region einzigartigen Verfahren —

Koérper /Intensitit @ @ @ ® O
S&ure / Frucht 00000
Réstung/Stirke @@ @®OO

,Gilling Basah” genannt — aufbereitet:
Nach der Entpulpung trocknet der noch
nasse Pergamentkaffee iiber Nacht. Erst
am nichsten Tag wird die Pergamenthaut
entfernt und der Trocknungsprozess
abgeschlossen. Durch dieses Verfahren
entsteht die markante jadegriine Farbe
der Rohkaffeebohnen, die bei der
Réstung den vollen Kérper und die be-
sondere Wiirze entfalten.

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen: 250g O
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Aromareich!

Bei der Zubereitung im
Handfilter oder nach der
French-Press-Methode l4sst
sich das vielfsltige Aromen-
spiel dieser sortenreinen
Arabica-Hochlandkaffees
besonders intensiv

wahrnehmen.

Das Temperament des Dschungels in
der Tasse: Die herbe Sgure erinnert an
Bergamotte. Hinzu kommen Nuancen

von Kardamom und dunkler Schokolade.

MEXICO
Aureo

DE-OKO-001
Nicht-EU-Landwirtschaft

Das Kaffeeland Mexiko ist bekannt fiir
seine weichen, milden und damit séure-
armen Arabica-Bohnen. Das Hochland,
die Berglandschaften die teils vulkani-
schen Béden und das tropische Klima
des zent ralamerikanischen Landes
sorgen fiir optimale Anbaubedingungen
fiir Kaffee. Kleinbauern und Kooperativen
indigener Stdmme bestellen kleine
Parzellen, die zumeist unmittelbar an

Kérper /Intensitit @ @ ® O O
Siure / Frucht [ X JoJoJe)
Réstung/Stirke @@®OOO

FAIRTRADE

ihre Hauser angrenzen. Bananenstauden
und Papayabdume spenden dem Kaffee
Schatten und sorgen fiir ein Zusatzein-
kommen der Farmer.

Dieser erstklassige Bio- und Fairtrade-
Kaffee stammt aus der Region Chiapas.
Feine ausgewahlte Zitrusfruchtnoten,
gepaart mit einer sanften Wiirze und
balanciertem Kdrper, ergeben ein
fulminantes Geschmackserlebnis.

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen: 250g O

Mahlgrad: 0 — ungemahlen / ganze Bohne, F — feine Mahlung fiir Filter

w
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PURE ORIGINS

KENYA
Thirikwa

Im Herzen Kenias, etwa 15 Kilometer
siidlich des Aquators, erhebt sich das
Mount- Kenya-Massiv, das dem Land
seinen Namen gab. Die spitzzackigen
Gipfel sind nach Hauptlingen der
Massai benannt, der héchste liegt auf
5199 Metern. Da ist es naheliegend,
dass der Mount Kenya unter den
Einheimischen auch als ,,Heimat der
Gotter” bezeichnet wird. Am Ful3e

Korper /Intensitit @ @ @ O O
S&ure / Frucht 00000
Réstung/Stirke @ @@ OO

breitet sich ein ertragreiches Hochland-
gebiet fiir Kaffee aus. Kleinbauern —
tiberwiegend Frauen — haben sich dort
zu Kooperativen zusammengeschlossen,
um erstklassige Arabica-Qualitat zu pro-
duzieren. Ihre Leidenschaft fiir Kaffee
und die rote Vulkanerde erschaffen einen
absolut herausragenden Kaffee, der mit
Noten von dunklen Beeren, Zitrusfrucht
und schwarzem Tee iiberrascht.

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen: 250g O
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Mahlgrad: O — ungemahlen /ganze Bohne, F — feine Mahlung fiir Filter

i ;.
HEIMBS b 4

TANZANIA
Kigoma

Von den sanften Hiigeln rings um den Gombe
Nationalpark, ausgezeichnet mit dem Nachhaltigkeits-
siegel von Jane Goodall: Heimbs Pure Origins Tanzania
Kigoma. Dieser edle Arabica-Kaffee stammt von Farmern,
die sich dem Naturschutz im Sinne von Jane Goodall
verschrieben haben und den Lebensraum der
Schimpansen bewahren. Im Geschmack weich und
ausgewogen, mit den Aromen von Zitrusfrucht,
Walnuss und einem Hauch von Honig.

Koérper /Intensitit @ @ @ O O
S&ure / Frucht 00000
Réstung /Stirke @@ @®OO

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen: 250g O

I

ETHIOPIA
Yirgacheffe

Sortenreine Arabica-Qualitat aus Athiopien, der
Urheimat des Kaffees: Heimbs Ethiopia ist ein
exklusiver Yirgacheffe, gereift in kleinen bauerlichen
Pflanzungen auf bis zu 2000 Metern H&he. Kenner
schétzen sein unvergleichliches Edelflavour, das leicht
an Kréuter erinnert. Ein besonders wiirziger Kaffee
mit angenehmer Fiille und ausgewogener Séure.

K&rper /Intensitit @ @ @ O O
S&ure / Frucht 00000
Réstung/Stirke @@ @ ® O
Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen: 250g O
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LOWEN-
SORTIM

KAFFEES ZUM
WIEDERVERKAUF

Feine Auswahl
fiir den Genuss zu Hause.

Fiir Gaste, die das Heimbs Geschmackserlebnis daheim
fortsetzen mdchten, bieten wir eine exklusive Kaffeevielfalt
von Réstkaffee iiber Caffé Crema bis hin zu Espresso.

Die Packungen mit dem Heimbs Léwen sind ein Hingucker
in Cafés oder Béckereien.

&




KAFFEES ZUM
WIEDERVERKAUF

9
HEIMBS

EXCLUSIV MILD
Rostkaffee Rostkaffee

Ein faszinierender Kaffee mit fein- Eine harmonische Réstung aus sorg-
fruchtigen Noten von Mandarine und
Limette, eingebunden in ein wiirzig

griines Aromenspektrum und mit einem  verdankt diese Mischung den fruchtba-
eleganten Kérper. Die leichte Siil3e, ren Siidprovinzen Athiopiens. Dank der
die an Honig erinnert, rundet das

Gesamtbild harmonisch ab.

faltig ausgesuchten Arabica-Hoch-
landkaffees. Die feinen Fruchtaromen

Spezialveredelung und der besonders
schonenden Rdstung besticht dieser
Kaffee durch besonders feine Qualitat.
100% Arabica.

Korper /Intensitit @ @ © OO Korper /Intensitit @ @ O OO

S&ure / Frucht 00000 S&ure / Frucht 00000
Réstung /Stirke @@®@O©OO Réstung /Stirke @@®O©OO

Erhéltlich in folgenden Ausfihrungen:  Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen:
2509 F, 2509 0 2509 F, 2509 0

40

FESTIVAL
Rostkaffee

Klare Struktur durch eine klassische
Komposition. Siid- und zentralameri-
kanische Hochlandkaffees sowie ein
Teil Robusta geben diesem Espresso
die Balance zwischen fruchtigen und
feinen Rastaromen.

Karper /Intensitit @ @ @ O O

S&ure / Frucht 0000
Réstung /Stirke @@ @® OO

Erhdltlich in folgenden Ausfihrungen:
250g F, 2509 0

Mahlgrad: 0 — ungemahlen/ganze Bohne, F — feine Mahlung fiir Filter

ESPRESSO
Rostkaffee

Klare Struktur durch eine klassische
Komposition. Siid- und zentralamerika-
nische Arabica-Hochlandkaffees sowie
ein Teil Robusta geben diesem Espres-
so die Balance zwischen fruchtigen
und feinen Réstaromen.

Kérper / Intensitit @ @ @ © O

S&ure / Frucht 00000
Réstung /Stirke @@ ©®®O

Erhéltlich in folgenden Ausfihrungen:
2509 0

CAFFE CREMA
Rostkaffee

Feine Frucht- und Kréuternoten in
einem angenehmen Zusammenspiel
mit schokoladigen Réstaromen. Voll-
mundiger Brasil und ostafrikanische
Hochlandkaffees bilden die Basis fiir
diese Mischung und ergénzen sich zu
einem eleganten und harmonischen
Geschmacksprofil.

Korper / Intensitit @ @ © O O

S&ure / Frucht 0000
Réstung /Stirke @@®@OOO

Erhaltlich in folgenden Ausfihrungen:
2509 0

ENTKOFFEINIERT
Rostkaffee

Eine harmonische Réstung aus sorg-
faltig ausgesuchten Arabica-Hoch-
landkaffees. Die feinen Fruchtaromen
verdankt diese Mischung den fruchtba-
ren Stidprovinzen Athiopiens. Dank der
Spezialveredelung und der besonders
schonenden Réstung besticht dieser
Kaffee durch besonders feine Qualitat.
100 % Arabica.

Korper / Intensitit @ @ © O O

S&ure / Frucht 00000
Réstung /Stirke @@®@O©OO

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen:
250g F, 2509 0
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HAN DGEPFLUCKTE
QUALITAT

TE ESPEZIALITATEN

Bunte Vielfalt fiir jeden Geschmack

in Tee Pyramiden. -
Unsere Teeselektion entfiihrt Sie in die besten Teegérten der '
Welt. Sie offenbart die Vielfalt natiirlicher Zutaten wie k s

Kr&uter, Friichte und Gewiirze. Ihre Géste tanken Energie

mit heimischen oder ayurvedischen Kréuterteemischungen
und erleben Momente der Ruhe mit Rooibos- und Friichtetee-
variationen. Alle Sorten stammen aus biologischem Anbau
und werden von unseren Teemeistern mit viel Gefiihl und g
Erfahrung ausgewshlt und komponiert.




TEESPEZIALITATEN

DARJEELING FIRST
FLUSH
Schwarzer Tee

Aus den Hochlagen Indiens.
Fein, ausgewogen, blumig, mit
goldgelber Tasse.
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DE-OKO-001
Nicht-EU-Landwirtschaft

ASSAM BOP
Schwarzer Tee

Kraftiger Tee aus dem Nordosten
Indiens. Mit wiirzig-malzigem Aroma
und leicht siiBlichem Abgang.

INDIEN CHAI
Schwarzer Tee mit
Gewiirzen

Schwarzer Tee nach indischer Art.
Gewiirzt mit Zimt, Ingwer, Kardamom,
Nelken und Pfeffer.

EARL GREY
Aromatisierter schwarzer
Tee mit Zitrusgeschmack

Typisch englische Teespezialitat mit

dem frischen Aroma der Bergamotte.

Perfekt in Form

Die zarten Beutel der
Tee Pyramiden bieten viel Platz
fir unsere Sorten. Das Aroma
kann sich vollstandig enffalten,
da die Pyramidenform
fir grofBtméglichen Kontakt
mit dem Wasser sorgt.

1APAN SENCHL

JAPAN SENCHA
Griner Tee

Eleganter, belebender Tee aus Japan.
Sein feinherber Geschmack wird durch

eine leichte Siille abgerundet.

ATURNEGRTULSE ORANGE

AYURVEDA TULSI
ORANGE

Aromatisierte ayurvedische
Krauterteemischung

Entspannende Komposition aus
Tulsikraut, Orangenschalen, Rooibos-
tee, Apfel, Ingwer und Verbenenkraut.
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KAMILLE PREFFERMINIE

=

KRRUTERGARTEN

GARTEN DER PROVENCE WANILLE WITANIN OASE

KAMILLE PFEFFERMINZE KRAUTERGARTEN GARTEN DER VANILLE VITAMIN OASE
Krautertee Kréutertee Krauterteemischung PROVENCE Aromatisierter Aromatisierte
Krauterteemischung Rooibostee Friichteteemischung
Milder, bekémmlicher, beruhigender  Aus reinem Pfefferminzkraut. Eine erfrischende Mischung aus Ein mediterraner Tee aus Pfefferminz- Wunderbar duftender Rooibostee mit ~ Erfrischende Komposition aus Hibiskus-
Tee aus reinen Kamillenbliiten. Wohltuend und erfrischend, mit Pfefferminzblattern, Hagebuttenschalen, blattern, Verbenenkraut, Lavendelbliiten natiirlichem Vanillearoma. bliiten, Orangenschalen, Apfelstiickchen
kiihlender Wirkung. Fenchel, Anis, Salbei, Apfelstiicken und Karoftenstiickchen. und Weinbeeren.

und Verbenenkraut.
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- .
MOMENTE

TRINKSCHOKOLADE

Zartes Dahinschmelzen.
Beliebt bei Grol3 und Klein.

Was einst mit Kaffee begann, setzen wir seit fast 60 Jahren
mit unseren feinen Trinkschokoladen fort: Wir bieten lhren
Gésten einen gehaltvollen Schokoladentraum von herbsiify
bis cremig-sanft. Edle Kakaobohnen bilden die Grundlage
fir unsere feinen Trinkschokoladen, die nach geheimen
Rezepten von Chocolatiers hergestellt werden.

48

Eine Welle der
Begeisterung

Wegen ihres Wertes galten
Kakaobohnen lange Zeit
auch als Zahlungsmittel.
Heute ist Trinkschokolade
ein reines Genussmittel —

bei kleinen und groBen Fans
gleicher-mallen beliebt.



TRINKSCHOKOLADE

- ;;

HEIMBS

VOLLMILCH
Typ Trinkschokolade

Der Klassiker. Vollmundig und
schokoladig-cremig. Kakaohaltiges
Getrankepulver zur Herstellung eines
HeilBgetrénks. Kakaoanteil: 35%.

Erhéiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
40g: Tassenportion

1000g: fiir Automaten und
Dispenser geeignet
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HEIMBS

FEINHERB
Typ Trinkschokolade

Die Spezialitét fiir die Kenner fein-
herben Kakaogenusses. Kakaohaltiges
Getréankepulver zur Herstellung eines
HeilBgetrénks. Kakaoanteil: 35%.

Erhéiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
40g: Tassenportion

1000g: fiir Automaten und
Dispenser geeignet

§
T

HEIMBS

S ; 3

HEIMBS

Wil Al IR

WEISSE SCHOKOLADE
Typ Trinkschokolade

Zur Herstellung eines HeilBgetrénks.
Getrankepulver mit Kakaobutter.
Milchhaltiges Getrénkepulver.

Erhéiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
40g: Tassenportion

750g: fiir Automaten und

Dispenser geeignet

KAKAOGETRANK
Typ Trinkschokolade

Typ Vollmilch. Kakaogetrénk
Kakaohaltiges Getrénkepulver zur
Herstellung eines HeilBgetranks in
Automaten und Dispensern.
Rieselfshig und leicht I5slich.

Erhdiltlich in folgenden Ausfiihrungen:
1000g

*ok ok
= *

b? *
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DE-OKO-001
Nicht-EU-Landwirtschaft

FAIRTRADE

e
Cobinngaion 00

HEIMBS == Forreis fowen
[

g

KAKAOHALTIGES
GETRANKEPULVER
Bio/Fairtrade

Kakaohaltiges Getrénkepulver zur
Herstellung eines HeilBgetranks in
Automaten und Dispensern.
Rieselfshig und leicht I6slich.

Erhéltlich in folgenden Ausfiihrungen:
750g
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MIT LIEBE
ZUM DETAIL
HEIMBS ZUBEHOR

Das Auge genief3t mit.
Alles fir den guten Geschmack.

Die Leidenschaft fiir das Besondere spiegelt sich nicht nur in
unserem Sortiment wider, sondern in allem, was den Genuss
perfekt macht: von der passenden Tasse bis zum Kaffeebar-
konzept. Vom Zuckerstick bis zur French-Press-Kanne.

Vom Tischaufsteller bis zum Sonnenschirm.

Alles, was dazugehort

Gerne beraten wir Sie, wie Sie
mit Heimbs ,,Marke zeigen”
kénnen, und entwickeln mal-
geschneiderte Ldsungen
gemeinsam mit lhnen.




HEIMBS
ZUBEHOR

Milchkénnchen, schwarz, 500 ml
Art.-Nr.: 7504 2 0000

Milchkénnchen, schwarz, 750 ml

Art.Nr.: 7505 2 0000 0,071
Art.Nr.: 6933 6 0000

Barista-Koffer-Espressokénnchen,

Hario-Papierfilter VO2
Art.-Nr.: 5258 6 0000

Filteraufsatz V02, Ceramic, weil}
Art.-Nr.: 5259 6 0000

Buono-Wasserkessel
Art.-Nr.: 5266 6 0000

Milchthermometer
Art.-Nr.: 6937 6 0000

Baristaschiirze, schwarz
Art.-Nr.: 7920 0 0000

Bistroschiirze, schwarz
Art.-Nr.: 7511 0 0000

French Press Bodum, 0,35I

Art.-Nr.: 7550 0 0000 1000 ml
Art.-Nr.: 7571 3 0000

Isolierkanne, Edelstahl, mattiert, Waage Brew Bar 2000B

Art.-Nr.: 5264 6 0000
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Espressotasse, mit Untertasse, 75 ml

Art.-Nr.: 7542 2 0000

Kaffeebecher, 350 ml
Art.-Nr.: 7541 2 0000

Untertasse, @16,5cm
Art.-Nr.: 7513 5 0000

Neutraler Deckel, Papier, CTG,
200 ml

Art.-Nr.: 7558 3 0000

CTG-Becher, Bio-PE, 200 ml
Art.-Nr.: 7559 1 0200

Kaffee-/Cappuccinotasse, mit
Untertasse, 210 ml

Art.-Nr.: 7540 2 0000

Espressotasse, schwarz, 75ml
Art.-Nr.: 0772 1 0003

Deckel to go, 200 ml
Art.-Nr.: 7559 4 0000

Neutraler Deckel, Papier, CTG,
300/ 400 ml

Art.-Nr.: 7558 4 0000

b

HEIMPS

CTG-Becher, Bio-PE, 300 ml
Art.-Nr.: 7559 1 0300

Milchkaffeetasse, mit Untertasse,

350ml
Art.-Nr.: 7544 2 0000

Espressountertasse, @11,5cm,
schwarz

Art.-Nr.: 0772 0 0003

Deckel to go, 300 / 400 ml
Art.-Nr.: 7559 7 0000

CTG-Becher, Bio-PE, 100 ml
Art.-Nr.: 7559 1 0100

CTG-Becher, Bio-PE, 400 ml
Art.-Nr.: 7559 1 0400

55



HEIMBS
ZUBEHOR

Kellnerblock
Art.-Nr.: 9621 1 0000

Art.-Nr.: 7509 1 0000

Fleecedecke, grau
Art.-Nr.: 7514 0 0000

Liegestuhl
Art.-Nr.: 0762 0 0038
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Kundenstopper
Art.-Nr.: 7525 1 0000

HEIMBS HEIMBS

Kuchenbonblock
Art.-Nr.: 9622 2 0000

P |

praniER

Reservierungskarten
Art.-Nr.: 9628 0 0000

Sonnenschirm Natur, 3 x 3m
Art.-Nr.: 7585 1 0000

;

Irish-Coffee-Konzentrat, 38 Vol.-%,
40ml

Art.-Nr.: 7000 0 0000

Kreidetafel fiir Kundenstopper
Art.-Nr.: 5301 6 0000

&

Tassendeckchen Kaffee
Art.-Nr.: 9615 1 0000

StandfuB f. Tischaufsteller, Messing
Art.-Nr.: 7599 1 0000

Sonnenschirm Anthrazit, 3 x 3m
Art.-Nr.: 7506 1 0000

HEIMBS

Hiittentee-Konzentrat, 50 Vol.-%,
40ml

Art.-Nr.: 7060 0 0000

Kaffeesahne
Art.-Nr.: 5003 0 0000

Sii8stoff / Tassenportion
Art.-Nr.: 6700 0 0000

Teedisplay, 6er Teepyramiden, weil}
Art.-Nr.: 7552 0 0000

Knusperherz
Art.-Nr.: 6305 0 0000

WeiBer-Kandiszucker-Stick
Art.-Nr.: 6608 0 0000

il >
Sy

Iri/
&

Teeglas Pyramide
Art.-Nr.: 7538 0 0000

Karamellgebick
Art.-Nr.: 6302 0 0000

Zuckersticks
Art.-Nr.: 6702 1 0000

1 »

Thermoglas, doppelwandig
Art.-Nr.: 7564 0 0000
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DALLMAYR
ACADEMY e T

Wissen schafft Genuss.
Jetzt Barista werden!

In jeder Tasse Heimbs Kaffee stecken viel Erfahrung und
Wissen. Dieses Know-how geben wir in unserer Acade
die unter dem Namen unserer Muttergesellschaft Dallmay
gefiihrt wird, weiter. Sie und lhr Team lernen hier alles tiber
Kaffee — und wie Sie das Beste daraus machen. Sie tiben
an der Siebtrégermaschine und kénnen sich zum Barista
ausbilden lassen. Fiir jedes Level ist der richtige Kurs da

Kaffee mit allen Sinnen erleben.

Wollen Sie sehen, wo Hunderte von Kaffeesécken aus
Lateinamerika, Afrika und Asien lagern? Riechen, wie
wir Rohkaffee in duftenden Réstkaffee verwandeln? Héren,
wie ,,Fehlbohnen” die unserer Qualitatskontrolle nicht
standhalten, aussortiert werden? Schmecken und fiihlen,
wie man Kaffeequalitit erkennt? Dann melden Sie sich zu
einer Fiihrung durch unsere Résterei in Braunschweig an.
.................................. . [Mehr Infos und alle Standor

unserer Academy unter
www.dallmayr.de/academy]
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Was sind lhre Ziele und Wiinsche fiir
lhren Betrieb? Lassen Sie uns bei einer
Tasse Kaffee dariiber sprechen.

¢ 0531/38002-400




Heimbs Kaffee GmbH & Co. KG
Rebenring 30 - 38106 Braunschweig
¢ 0531/38002-400
www.heimbs.com



